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Bahan-bahan:

4 biji kentang - direbus

1 batang leek - dihiris
2-3 sudu besar mayones

Cara penyediaan:

1. Rebus kentang hingga masak
kemudian sejukkan
Kentang dibuang kulit dan
dipotong dadu.
Masukkan ke dalam mangkuk.
Seterusnya digaulkan bersama
mayones.
Taburkan potongan leek ke
atas kentang.




Bahan-bahan:
2 biji buah strawberi

2 biji buah kiwi - dibuang kulit
Sepotong betik

2 sudu mayones

1 sudu gula

Cara penyediaan:
1. Buah-buahan dipotong dadu
2. Masukkan mayones dan
gula, gaulkan
Hidang ketika sejuk.
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Bahan-bahan:
20 gm daun salad - dihiris tebal

10 gm daging lembu (beef bacon) - di
panggang dan dipotong nipis memanjang
10 gm isi ayam - direbus dan dihiris

2 keping roti - dipotong kecil dan digoreng
1 biji telur - direbus

2 sudu sos ‘caesar’

Cara penyediaan:
1. Masukkan semua bahan dalam mangkuk.

2. Gaulkan dengan sos caesar sehingga rata.
3. Letakkan telur dalam salad. Dihidangkan
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